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La station d’essais décentralisée: expérience de co-creation
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« Essais a la cave du Grand Brulé et «on farm» chez les producteurs

 Echange continu entre la pratique, la vulgarisation et la recherche
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* Nouvelles connaissances et solutions au service de la pratique vitivinicole
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Thématique en oenologie 2022-2028

Caractérisation des levures
indigénes pendant la
fermentation et évaluation du
profil sensoriel du vin

Caractérisation des levures
productrices d'acide lactique a O
utiliser lors des millésimes

chauds

Sustainability and
climate change

Reduction des residus de PPh
Evaluation des meéthodes

visant a réduire les résidus
de Pph et leur impact sur
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Stratégie expeérimentale: Scale-up des essais

Bouteille (50 mL-2 L)

Bioréacteur 30 L

Cave 100-200 L

« Mout debourbé et congelé (Arvine, Chasselas, 2021-2025)
« Collection Levure CEnologiques

e Chimie du vin (FTIR, Enzymatique, HPLC...)
« Sequencage ADN
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Suivi microbiologique de fermentations par cytomeétrie en flux
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Sizzano et al. 2022
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Thématique en oenologie 2022-2028

Caractérisation des levures
indigénes pendant la
fermentation et évaluation du
profil sensoriel du vin

Caractérisation des levures
productrices d'acide lactique a O
utiliser lors des millésimes

chauds

Sustainability and
climate change

Reduction des residus de PPh
Evaluation des meéthodes

visant a réduire les résidus
de pesticides et leur
impact sur la fermentation
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Gestion de PPh; la production integrée
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Methodes pour réduire les résidus de PPh en vin

Méthodes physiques

CEP
Ultrasons
Microfiltration

Méthodes physique-
chimiques

Ozone
Absorption

Méthodes cenologiques

Levures

Etape de vinification
Agents d’affinage

Reduction
de
residus
PPh

Dumitriu et al. 2021
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Essais de réeduction de PPh avec fibres vegeétales dans
les vins (filtre a terre)
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Insolubles dans le vin

Roesti et al. 2021

Est-il possible lI'utilisation dans une étape pre-fermentaire?

Réduction des résidus de PPh
F.Sizzano 12.11.2025



Expérimentation a I’échelle labo (2022)

Mout Chasselas o - r'-F " P

/ \\ /) \ / =Y e
Debourbé 2021 E - Zﬂc ' _ Det. PPh . :-—--
Congelé -20° O \ | L.-!
Dopage @ 1mg/I = —_— T —
« Boscalid ‘ B
* Mandipropamide /ﬁ.,-\ =

» Diféconazole
« Meéthalaxil
« Mandipropamide

Soutir.
—

24h-16°C
—

P =
|
i
L
‘\g/'

\FV

» Folpet
ForT
}FI\ J /}F\{\ -
\ iR R Te—

24h 16°C

o

T
=

L i FA U Det. PPh
l >
l

= ___/ \‘_ ,/“

Réduction des résidus de PPh
F.Sizzano 12.11.2025

10



Echelle labo: Efficacite des traitements fibre vegetales
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Réduction de PPh dans le mout de petite arvine (Pl) a

I’echelle cave (essais au GB 2022)/\
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Efficacité des fibres végeétales a I’echelle cave sur mout de
petite arvine
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Le traitement n'affecte ni la fermentation ni la chimie du vin
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Effet des traitements sur les propriétés sensorielles
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Le panel (en 2022) n’a
pas remarqué des
differences sensorielles
entre les modalitées!
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Réduction des résidus de PPh pesticides dans le mout de
syrah a I’échelle cave (ex. 2022)
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Les fibres végétales a I’échelle cave sur moit de syrah sont
moins efficaces
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Impact des fibres vegetales sur la fermentation et la chimie
des vins
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Effet des traitements sur les propriétés sensorielles
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Discussion et conclusion

Nos experiences sur petite arvine indiquent que les FV peuvent étre utilisées au
débourbage et permettent de réduire le nombre et la quantité de résidus de PPh.

En revanche, les FV utilisées dans des mouts rouges (syrah) ne réduisent pas
efficacement la présence de résidus de PPh et modifient la perception
sensorielle.

Leur utilisation peut étre envisagée lorsque le nombre de traitements phyto-
sanitaires est exceptionnellement élevé et d’autant plus quand ceux-ci sont
positionnés apres la floraison.

Il est toutefois important de souligner que la réduction des résidus de PPh en
cave ne se substitue pas a une utilisation raisonnée de ces derniers dans le
vighoble.
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